ROMANTIK HOTEL

ROMANTISCH FEIERN...

Verbringen Sie einige gemditliche Stunden mit lhrer Familie und lhren Freunden in
stimmungsvoller Atmosphéare. Wir verwohnen Sie mit Kdstlichkeiten aus Kiiche und Keller in
unseren stilvollen Raumen oder auf unserer Terrasse mit Donaublick.

Nachstehende Informationen geben Ihnen einen Uberblick uber Aperitif- und Men-
vorschlage, Mdglichkeiten eines Rahmenprogramms sowie hilfreiche Ratschlage, die Ihnen
die Organisation erleichtern.

Gerne erstellen wir Thnen ein individuelles Angebot fur lhre Veranstaltung. Ebenso laden wir
Sie herzlich zu einem personlichen Gespréach ein, wobei Sie Gelegenheit haben, unser Haus
kennen zu lernen. Wir bitten Sie diesbezlglich um Terminvereinbarung.

Die einzelnen Speisen der verschiedenen Menis konnen selbstverstdndlich kombiniert
werden. Weiters steht Ihnen unser Oberkellner flr eine korrespondierende Weinbegleitung
gerne zur Seite.

Wir gestalten fiir Sie und Ihre Géste ein unvergessliches Fest!

FRANZISKA THIERY & TEAM

Romantik Hotel Richard Léwenherz
A-3601 Diirnstein 8
Tel: +43-2711-222
Fax: +43-2711-222 18
Mail: loewenherz@duernstein.at
hotel@richardloewenherz.at

www.richardloewenherz.at
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APERITIF

Vor dem Festessen kdnnen Sie sich bei einem Aperitif im Klostergarten oder beim offenen
Kamin in der Hotelhalle einstimmen.

GETRANKE

%= UNSERE EMPFEHLUNG

Wir schlagen Ihnen Richard Lowenherz Brut mit Marillennektar, Holunderblutensirup
oder Orangenjuice vor.

1 Flasche Richard Léwenherz Brut 0,75 | Euro 29,00
1 Flasche Wachauer Marillennektar 1 | Euro 11,00
1 Krug Orangenjuice 1 | Euro 15,00
1 Flasche Romerquelle 0,75 | Euro 5,10

% \WEITERE VORSCHLAGE

1 Glas Campari Soda Euro 5,10
1 Glas Campari Orange Euro 5,60
1 Flasche Hochriegl Alte Reserve 0,75 | Euro 45,00
1 Flasche Moét & Chandon Brut Imperial 0,75 | Euro 90,00
1 Flasche Louis Roederer Brut 0,75 | Euro 90,00

KLEINE HAPPCHEN

% CANAPES
erlesene Auswahl von Rohschinken, Forellenfilet, Kase,
Tomaten und Mozzarella, Raucherlachs, Shrimps,
Roastbeef und Wachauer Schinken
pro Stuck Euro 2,90

% JOURGEBACK
gefillt mit Ké&se, Wachauer Schinken, Raucherforellenaufstrich,
Schweinsbraten oder Salami
pro Stuck Euro 2,70

% SUSSIGKEITEN
Plundergebéck, Strudel und Friichtekuchen,
Brandteigkrapferl oder Sacherwirfel
pro Stuck Euro 2,20
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FESTMENUVORSCHLAGE

MENU I
Geréucherter und gebeizter Lachs in der Dill-Safrancrépe

*kk

Schaumsuppe vom gelben Paprika
*k*k

Gekochtes vom Mastochsenfleisch (Tafelspitz, Beinfleisch, Schulterscherzl)

mit seinen traditionellen Beilagen (Schnittlauchsauce, Apfelkren, Rostkartoffeln)
*k*k

Dessertvariation ,,Richard Léwenherz*

Euro 45,30

MENU I1

Gebratenes Huchenfilet auf rahmigem Krengemdse
*k*k

Cremesuppe von der Strauchtomate mit Basilikumnockerl

*k*x

Barbarieentenbrust mit Ingwer-Melonen-Schupfnudeln

*kk

Tiramisutortchen mit frischen Erdbeeren
Euro 46,00

MENU I
Klare Kartoffel-Pilzsuppe

**k%k

Gegrillte Barbarieentenbrust auf Apfelrisotto
*k*k

Brombeersorbet

*k*x

Gegrillte Schweinsmedaillons auf Gemuse und knusprigen Wantan-Tascherln

**k%k

Zweierlei vom Schokoladenmousse mit marinierten Himbeeren
Euro 48,80

MENU IV
Tafelspitzsiilzchen in Krdutermarinade mit Rispentomaten

**k*k

Consommé vom Ochsenschlepp mit Blunzenravioli
**k*k

Knusprig gebratener Spanferkelriicken auf Weinkraut und Kartoffelknddel

**k*k
Joghurt-Orangenterrine auf Zitrusfriichtebeet
Euro 43,50
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MENU V
Entenconfit mit kandiertem Rotkraut und Nissen

*k*x

Essenz vom Steinpilz mit Ravioli

*kk

Passionsfruchtsorbet
***k

Gegrilltes Zanderstiick auf Kartoffelgnocchi und Steinpilzen

*kk

Gratin von Weintrauben mit Grappaeis
Euro 49,50

MENU VI
Gebratenes Rehruckenfilet auf sautierten Waldpilzen

*k*x

Rahmige Weinsuppe mit Késekrusteln

*kk

Seesaiblingsfilet im Basilikum-Pappardellebeet
*k*k

Sorbet vom griinen Apfel

*kk

Gegrilltes Mastochsensteak mit Wurzelgemuse und gebratener GrieR3schnitte
*k*k

Geftllter Schokoladespitz auf Vanille-Mascarponecreme
Euro 65,00

MENU VI
Mit Curry parfumierte Shrimps und Avocados im Radicchioblatt

**k%k

Kraftsuppe vom Rind mit Osterreichischen Einlagen
*k*k

Mit Pilzen gefullte Perlhuhnbrust auf Gemiise und Nudeln

**k%k

Tobleronemousse im Schokoladenmantel auf marinierten Himbeeren
Euro 42,20

MENU VI

Gekochter Kalbstafelspitz mariniert mit Thunfischcreme
**k*k

Consommeé von der Strauchtomate mit Ricottatortellini

**k*k

Rinderfiletscheiben auf Kartoffel-Lauchrosti
*k*k

Marillentascherl in Butterbrdsel auf Weinsabayon
Euro 43,50
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MENU IX
Klare Gemusesuppe mit GrieRBkndderl

*k*x

Tagliatelle mit Mangold, Ziegenké&se und Kirschtomaten

*kk

Mille-Feuille vom Kalbsriicken und Pilzen auf gebratener Polentaschnitte
*k%k

Topfenpalatschinken mit Waldbeermark
Euro 44,50

MENU X

Spanferkelsilzchen in Tomaten-Lauchmarinade
*k*k

Schaumsuppe von frischen Gartenkrautern

*k*x

Esterhazy-Rostbraten mit Kartoffelsterz

*kk

Soufflierter Topfenschmarren mit Marillenrdster
Euro 42,50

MENU XI
Tatar vom Alpenlachs auf Kartoffelpuffer mit Paprika-Chilischaum

*kk

Legierte Zwiebelsuppe
*k*k

Zweierlei Garnelen in der Babyartischocke

*k*k

Zitronensorbet mit Wodka

**k%k

Gebratener Rehriickenstrang mit Dérrpflaumen-Walnuss-Serviettenknddeln
*k*k

Erlesenes vom Mohn
Euro 60,50

MEeNU X1
Stubenkiickenbriistchen im Zucchinimantel auf Karottenspaghetti und Limettendl

**k*k

Rinderkraftsuppe mit Krauterfrittaten
**k*k

Gebratenes Kalbsfilet mit Fisolen-Bohnengemiise und getriffelten Kartoffelrosti

**k*k

Gebackene Apfeltascherl auf Vanille-Zimtsauce
Euro 46,50
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MENU X111
Mit Rosmarin gebratenes Taubenbristchen im knusprigen Gemduseschusserl

*k*x

Petersilienschaumsuppe

*kk

An Zitronengras gegrilltes Welsfilet auf Kresse-Tagliolini
*k%k

Marillensorbet mit Sekt

*kk

Duett von Kalb und Rind auf Steinpilzrisotto

*k*x

Eierlikdrnockerl auf Kirsch-Schokoladenspiegel mit Mandelgeback
Euro 60,50

MENU X1V
Roastbeef mit Kurbisparfait

*kk

Gurkenschaumsiippchen mit Zitronengras und Crevetten
*k*k

Gebratene Lachsforelle auf Gemise und Kartoffelstroh

*kk

Lauwarmer Schoko-Nusskuchen auf Schokoladenspiegel
Euro 41,50

MENU XV
Olivenmozzarella auf Rucola- und Feldsalat mit Orangefilets und ZimtcroGtons

*k*k

Rinderkraftsuppe mit Kaspresskntdel und Sellerie

**k%k

Gebratenes Lammnusschen auf Olivenrisotto und geschmortem Minipaprika
*k*k

Sorbetpalette
Euro 43,70

Couvert - Jourgeback mit Aufstrich und Butter Euro 3,20

Wir bitten Sie, uns lhre Mentauswahl bis spatestens 3 Wochen vor lhrem Fest bekannt zu
geben. Weiters ersuchen wir Sie um eine genaue Personenanzahl bis spatestens 5 Tage vor
Ihrer Veranstaltung. Diese Personenanzahl gilt als Garantiezahl der teilnehmenden Personen
und wird in Rechnung gestellt. Jedes weitere Gedeck wird zuséatzlich verrechnet.
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VEGETARISCHE VORSCHLAGE

VORSPEISEN

Marinierter Feldsalat mit Kirschtomaten und Parmesan

Winzersalat mit Schafmischkase

In Olivendl gebratene Zucchinischeiben mit gebackenem Tofu

Gebackene Kasebéllchen auf Gurkencarpaccio

HAUPTSPEISEN

Geflllte Gemusecrépes mit Schnittlauchcreme

Frischkaseravioli mit nussbrauner Butter

Sautierte Waldpilze mit Petersilienkartoffeln

Tagliatelle mit Rucola und Parmesan

Rollgerstl-Gemiselaibchen mit Spinatcreme

Geflilltes Gemduse auf Tomatenconfit

Gerne konnen Sie fir Ihre Vegetarier eine Vor- und Hauptspeise aus unseren zusatzlichen
Vorschlagen wahlen!

RAHMENPROGRAMM

Fur die Abrundung Ihrer Veranstaltung empfehlen wir Ihnen folgende Mdglichkeiten

*

- + &+ + ¢

=

Stadt- und Stiftsfuhrung Herr Fischer 02711-80 580 oder 0699-133 300 30
Weinverkostung mit Kellerflihrung bei der Doméne Wachau 02711-371
Bummelzugfahrt durch die Weinberge — Herr Stuiber 0699-171 800 02
Schrammelmusik — Donauschrammeln: Johannes Wels 0676-646 31 01
Cremser Selection - Frau Stummer 0650-606 5824

Feuerwerk vom anderen Donauufer mit einem Gl&schen Sekt im Klostergarten
Fa. Pinto 02712-278

Schifffahrt mit Nostalgie Tours 02732-755 88

+ Weinriedenwanderung, Weingutbesichtigung oder Ausflug mit dem Boot auf der

Donau mit Fuhrung - Martin Wicke / www.wachau pur.at 0676-722 00 35

Bustransfer - Firma Zwolfer-Reisen 0676-84 69 22 250

Bankette & Familienfeiern 2012 Seite 7



HINWEISE

* BLUMENSCHMUCK
Wir empfehlen die Gartnerei Lederleitner in Krems 02732-78 530.
Die Blumen werden direkt ins Hotel geliefert.

+= MENUKARTEN
Sie kdnnen gerne selbst gestaltete Menikarten und Tischkéartchen fur lhre Festtafel
mitbringen.
In Krems empfehlen wir das Papierfachgeschaft Juriatti 02732-83187 flr Einladungen,
Anzeigen, Tisch- und Menikarten sowie Hochzeitsgastebiicher oder -alben.

Sie haben auch die Mdglichkeit die Menikarten von uns drucken zu lassen. Der Preis
betragt Euro 2,60 pro Stick.

= TORTE
Fur lhre Festtagstorte empfehlen wir die Konditorei Raimitz in Krems 02732-82455
oder die Konditorei Hagmann in Krems 02732-83167. Sie haben auch die Mdglichkeit
eine hausgemachte Torte bei uns zu bestellen.

% TISCHPLAN
Nach Bekanntgabe der Personenanzahl erstellt IThnen unser Oberkellner einen Tisch-
plan fir Ihren ausgewahlten Saal. Die Tafel kann nach Ihren Wunschen rosa, hellgelb
oder weil3 gedeckt werden.

= MUSIK
Die Musik in den Festraumen muss bis spétestens 23 Uhr beendet werden.

%+ FESTAUSKLANG
Zur spateren Stunde empfehlen wir Ihnen eine Gulaschsuppe oder ein Késebrett. Wir
bitten um lhr Verstdndnis, dass unter Ricksicht auf die Hotelgaste die Feier bis
spatestens 24 Uhr beendet sein soll.

% BEZAHLUNG
Wir senden lhnen nach Threm Fest die Gesamtrechnung mit Erlagschein zu. Wir bitten
um Verstandnis, dass wir bei Banketten keine Kreditkarten akzeptieren kdnnen.

%= PARKEN
Wir mdissen leider darauf hinweisen, dass wir nur Uber Parkplatze fiir unsere
Hotelgaste verfligen. Innerhalb des Ortes Diirnstein sind die wenigen Parkplatze fir
die Einwohner bestimmt.

Fur Géste, die nicht im Haus wohnen, befinden sich geniigend Kapazititen auf den
oOffentlichen Parkplétzen vor der Stadt (ca. 5 Gehminuten bis zum Hotel).

% STORNIERUNG
Bei Stornierung lhrer Veranstaltung gelten die Osterreichischen Hotel-
vertragsbedingungen, veroffentlicht unter www.hotelverband.at.
Stornierungen konnen nur schriftlich akzeptiert werden.
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